
 

Alternativ påskefrokost 2026 let og lækkert. 
Lavet på råvarer der hører påsken til: fisk, æg, kylling, lam og 

rabarber. 

Varmrøget fiskesalat med krydderurter, pyntet med rejer, hertil en 
sprød salat af årstidens udvalg. 

Quiche med kylling og asparges, hertil en linsesalat med bagte 
tomater og rucolasalat 

Karto@elrösti med (pulled lam) og ramsløgs pesto (er man ikke til lam 
kan det skiftes ud med gris altså pulled pork.) samt en asiatisk 
coleslaw (det er med en olie-eddike-dressing på!) 

Foccaciabrød til det hele. 

Rabarbertærte med citroncreme eller Rabarbertrifli 

 

Det hele er naturligvis økologisk og hjemmelavet som sædvanlig. 

Ring og bestil på telefon 87 100 100 

Pris pr. person 338 kr. 
 


