Julefrokost
Fra Cottage And Garden Cafe

Her er et bud pa vores hjemmelavede julebuffet
Karrysild med lag og kapers.
Fiskefilet pandestegt med remoulade og citron.
AEQg og rejer med dild mayonnaise.
Lune frikadeller med surt.
Flaeskesteg med radkal.
Leverpostej med champignon og bacon.
2 slags oste med kompot (skaereost og brie).
Risalamande med kirsebaersauce.

Hertil vores hjemme bagte koldhaevede bragd og rugbrad samt smar
og krydderfedt.

pris per person 325-kr.
@nsker man tilkeb har vi falgende retter pris 40-kr. per ret.

Ove Verner Hansen (marinerede sild, creme fraiche, lag, abler,
rgdbeder og kapers).

Varmrgget laksesalat vent i urtecreme pa grgn salat.

Saltstegte sild med blgde lag, sennep og radbede (Bornholmsk
specialitet).

Tarteletter med kylling i cremet aspargesauce.
Cheessecake med kanel bund og kirsebzergele.
Ring pa telefon 87 100 100 eller skriv pa chef@chefscafe.dk



